Памятка потребителю: как правильно выбрать качественное пиво.
В соответствии с действующим законодательством пиво и другие напитки на основе пива – это алкогольная продукция. При продаже пива необходимо учитывать нормы, регулирующие торговлю крепким алкоголем. С наступлением лета участились случаи продажи нелегального пива. Зная, как выбрать хорошее пиво правильно, потребитель существенно повысит свои шансы на покупку качественного напитка, от употребления которого получит удовольствие. 
Внимательное изучение этикетки – первый шаг к тому, что вы получите хороший и качественный напиток.
1. Срок хранения – чем он выше, тем больше в продукте консервантов и химических добавок. Три месяца – шикарный срок по меркам магазинного напитка, допустимо шесть месяцев, что немного хуже, но на вкусовые качества продукта не влияет. Лучше не покупать пиво, время между датами производства и конечной даты реализации которого составляет год и больше.
2. Состав напитка должен содержать как можно меньше компонентов. В идеале это – солод, хмель, пивные дрожжи и вода. Избегайте покупки, если на этикетке указаны усилители вкуса, ароматизаторы, идентичные натуральным.
3. Хмель придает напитку легкий горький привкус, и это нормально. Но постоянная горечь во рту даже после того, как последняя капля пенного напитка допита полчаса назад, это признак некачественного или просроченного пива.
4. У хорошего напитка должна быть крепкая высокая пена.
5. Живое пиво лучше дегустировать и покупать непосредственно в местах его разлива – это гарантия того, что оно будет свежим.
7. Обратить внимание стоит и на производителя, если нужно выбрать качественное пиво. 

